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Rivaner feinherb

Art-Nr.: 104

Gutsweine
Rivaner
Deutschland
Pfalz

2025
feinherb
Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(Q.b.A)

11

12,0 % Vol.
15,0 g/l

59 g/l
9-10°C

Im Glas prasentiert sich dieser Wein goldgelb mit griinen Reflexen. Er
duftet wunderbar fruchtig nach reifen saftigen Birnen und Uberzeugt in
der Nase weiterhin mit nussigen Anklangen. Im Geschmack kommt der
feinherbe Rivaner mild und sehr saftig riber. Wieder Birnen gepaart mit
Mirabellen und einer ganz leichten Mandelnote.

Energie 315 kJ/75 kcal
Kohlenhydrate 1,59
Zucker 159

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil}, Salz
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Trauben, Konservierungsstoffe, Antioxidantien, Kohlensaure,
Konservierungsstoffe und Antioxidantien: L-Ascorbinséure (E300),
Schwefeldioxid (E220), Kaliumbisulfit (E228), Klarhilfsstoffe: Bentonit
(E558), Speisegelatine, Gase und Packgase: Stickstoff (E941),
Weinhefen
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